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| sapori autentici e genuini di una volta..

Casa Morana & ubicata nella Sicilia orien-
tale, precisamente nel magnifico territorio di
Scicli noto per i suoi stupendi paesaggi e la bel-
lezza dell'eccentrica architettura barocca, in un
luogo particolarmente mite e accogliente,
vicino al mare e costantemente baciato dal sole.
Casa Morana, nasce con l'intento di deliziare gli
amanti della cucina con le migliori conserve di
pomodoro, ottenute con l'utilizzo di materie
prime di alta qualita ed una lavorazione
artigianale che, anche attraverso la riscoperta
delle ricette e delle metodologie di lavorazione
tipiche della cultura del territorio, ripropone in ma-
niera genuina e sana i Sapori dalla Tradizione
Siciliana, coniugandoli con I'idea di un azienda
innovativa e costantemente votata alla
qualita..
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Il pomodoro Siciliano, dal campo alla tavola..

Il pomodoro che viene coltivato nelle nostre serre é
gia sulla piantina un prodotto dolce e appetibile.
alla produzione del pomodoro alla successiva fase di
trasformazione, la materia prima & alterata il meno
possibile. Appena raccolto, viene portato nel nostro
laboratorio di trasformazione, dove in maniera
artigianale viene trasformato e conservato, senza
I'aggiuntadi additivi o conservanti, per un
prodotto  qualitativamente superiore e
certamente genuino.

..un prodotto controllato in ogni passaggio

La nostra produzione di pomodori  certificata
GLOBALGAP e la certificazione iso 22000 garanti-
scono le qualita organolettiche e la sicurezza
alimentare “dal campo alla tavola”, sulla base di
fondamentali elementi di controllo riconosciuti a
livello internazionale da tutti gli operatori del settore.




_ . e o POMODORO FRESCO E SALE
Salsa Pizza | -
4 | | _ | o  AVORAZIONE ARTIGIANALE
S - . f |

,, ADATTA PER LE COTTURE AD
ALTE TEMPERATURE

Passata di pomodoro
100% Siciliano, ideale per
conferire un dolce gusto di
pomodoro a tutti i prepara-
ti. Dedicata ai ristoranti e
alle pizzerie che vogliono
distinguersi offrendo un
prodotto d'eccellenza.

Confezione: Veiro
Formato: 3 K
Shelf life: 24 mes
Yarianti:

-{3rama grossa

- Grana fine

Salsa Grana Fine;

L4 passata fradizionale, dalla consi-
stenza liscia, £ adata per il condi
menio di piatii da nstorante

Salsa Grana Grossa;
Carafterizzata da una consistenza

. .condiamo circa 40 pizze con
0 . 1 o o 4 pill polposa della g. fine. £ adatia
~ Kg, considerando medlamente _ per Je pizzerie, per fa cothura ad alle
80 gr di salsa a pizza. A . - temperaiure & per condire rustic
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ESSICCAMENTO AL SOLE

TAGLIATO A MANO

IPOQCALORICO E
POVERO DI GRASSI

Pomodorino secco al naturale

Confezione: Busla | Vaschelia | Carlone
Formato: da 100 gra b Kg
Shelf life: 12 mesi jmonsenvare £ 4°C)

Pomodorino secco sott’olio

Confezione: Velro
Formato: 200 or | 1 Kg
Shelf life: 24 mes|

|| pomodorino disidratato dal sole caldo

di Sicilia, cosi come da antica ricetta tra-

dizionale, in un processo di essicca-

1 tosato | mento graduale che segue il ritmo della

pualify !1.

natura; per gustare tutto I'anno il sapore
meraviglioso di questi frutti della terra.



DA POMODORINO FATTO
ESSICCARE AL SOLE

TANTE GUSTOSE VARIANTI

Capuliato)
di|Pomodorino

CONDIMENTO VELOCE
PER PANE E PASTA

IDEALE COME
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Capuliato di Pomodorino al naturale

Il -::apuliatn di pomodorino & un esempio Confezione: Busta | Vaschett | Secchicl
dell'ingegno e della raffinatezza della tradizio- Formato: da 100 gra 5 Ko
ne gastronomica Siciliana. |l pomodoro viene Shelf life: 12 mesi icansenare ¢4 C|
prima salato ed essiccato al sole e successiva- Capuliatu di Pomodorino sott'olio
mente tritato, ed anche se trasformato, mantie- Confezione: \oira
ne tutta la dolcezza del pomodoro come Formato: 200 gr | 1 Kg

’ appena raccolto. In tutte le sue varianti (piccan- oribnstiitl

‘quatity te, con finocchieto, con cipolla, ..) & ottimo -smplce  -piocarte -l finochieto - ton cpola

come condimento per la pasta o come
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insaporitore per le vostre ricette. @} @‘




Paté di

Pomodorino
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Il paté di pomodorino & una lavorazione piu raffinata
del capuliato di pomodorino. Il nostro pomodorino
secco finemente tritato viene insaporito con aromi
che richiamano ed esaltano i sapori della nostra
terra Siciliana. Gli accostamenti di sapori, dall’arancia
alla mandorla, col pomodoro possono sembrare az-
e zardati ma sono ben equilibrati. ldeale per essere
e spalmato su tartine in accoppiata con aperitivi, o da
utilizzare come insaporitore.

DA POMODORINO FATTO
ESSICCARE AL SOLE

VARIANTI CHE ESALTANO
| SAPORI DI SICILIA

CONDIMENTO VELOCE
PER PANE E PASTA

IDEALE COME
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Paté di Pomodorino sott'olio

Confeziones Vel

Formate: 200 gr | 1 Kg

Shelf life: 24 mesi

Varianti:

- BEmEine - Ama Ararvia - arama Mandara
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Confetture
di Pomodoro

. gociil
@ = prODOTTD. ' e

e ARTIGIARALE :ﬂ"'
o - rI||’I|!-

=7

' SAPORE DELLA, TRADIZIOME SICILIANA

‘98 CASA

e ¥

=

~ CoN
"', . POMODORO DATTERINO

OATTERING TOMATO JAM
Www. casamorana.il

=

Confettura di Pomodoro Datterino

Confezione: \=iro
Formato: 90 or
Shelf life; 24 mesi

Confettura di Pomodoro Verde e Limone

ity Confezione: V&l
Formato: 30 or
Shelf life: 22 mez

IL DOLCE POMODORO
ANCORA PIU DOLCE

SENZA PECTINA

PERFETTO ABBINAMENTO
PER DEGUSTAZ. FORMAGGI
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SATOR| DELLA TRADIZIONE SICILIANA

-

& CONFETTURA DI POMODORO /s
h___”EHDEE LIMONE 100
SHEEN TOMATO AND LEMON JAM & 5# . o .

Www.casamorana.it

Le confetture di pomodoro Casa Morana, sono uno sfizioso
e innovativo modo di trasformare delle varieta di pomodoro
particolarmente dolci e gustose. Casa Morana non ulilizza
additivi o conservanti chimici, e inoltre non utilizziamo la
pectina per addensare il composto. Seguiamo la ricetta tra-
dizionale della confettura, riadattandola al sapore del pomo-
doro, per delle conserve dal gusto dolce e raffinato.




+ﬁ DAL SAPORE ASPRO, DOLCE
E LIEVEMENTE PICCANTE

Pomodoro VYerde
sott’aceto

OTTIMO COME CONTORNO

y
Pomodoro Verde sott'aceto Le conserve di pomodoro verde rievocano la tradizione
S culturale e culinaria del nostro territorio, in quanto un
ﬂ;mgdfﬁﬁj tempo si facevano le conserve anche con i pomodori che

non riuscivano a maturare durante | mesi freddi. | pomodori
verdi sott'aceto, accuratamente selezionati e conditi per

faimals

e voi, sono ottimi per accompagnare qualsiasi secondo di
carne o i formaggi in genere.




Il concentrato di pomodoro
siciliano €& un preparato
tipico della tradizione,
utilizzato per insaporire sughi
e piatti a base di carne e
pesce. Noi di Casa Morana ci
ostiniamo a volerlo fare cosi
come lo si faceva antica-
mente, cioe facendo
asciugare la passata di
pomodoro sotto il caldo sole
estivo, questo oltre a costarci
enorme fatica, ci permette
pero di mantenere e rievoca-

re il vero sapore tradizionale.
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‘¢ Scraccu”’

concentrato di pomodoro

FATTO ASCIUGARE AL SOLE

IDEALE INSAPORITORE
DELLA CUCINA TRADIZIONALE

ALTO CONTENUTO
DI KICOPENE

“Strattu”

concentrato di pomodore

- non pastorizzato:
Confezione: Vascheta | Secchielo
Formato: da 250 gr fina a 5Kg
Shelf life: 12 mesi (orsan = 4°C)

- pastorizzato;
Confezione: Vet

Formate: 200 g
Shelf life: 24 mesi
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Salse e Sughi

Le salse di pomodoro

Casa Morana sono

fatte con i nostri pomo-

dori accuratamente

coltivati e selezionati,

per ottenere delle con-

serve gustose e genu- , ; e |
ine poiché senza ' |
I'aggiunta di additivi : .

e conservanti. Assicu- P | .
riamo al consumatore . v

di gustare un prodotto >
buono, che conserva
intatti l'odore e i
sapori della cultura
della nostra terra di
Sicilia.
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paa gauﬂ'mdoru Sugo di Pomodoro

Passata di Pomodoro - VEGETALE - Datterino salsato

Confezione: Vel S l:ufemrle' \etro ; 2 Confezione: |l _ Confezione: V&l
Shelf life: 24mes| Shelf life: Jdmes 3 Shelf life: 2&mesi Shelf life: 2dmesi
Formato: 370 97 Formato: 270 or Formata: 550 o
Formato: - - : ¢
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Pomodoro
insalamoia

Il pomodoro in salamoia, semplice e
veloce da utilizzare. Gia pronto per
condire pizze o per colorare un dolce
aperitivo.
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Formato: 370 gr Ko Formato: 370 gor K
Shelf |ie: 24 mes Shelf life: 24 mesi
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* Like us on
facebook

SAPORI DELLA TRADIZIONE SICILIANA

9 éh/:m’aféfér Tradizione Siciliana tramandali dai nostri /m&ﬁv’ per viscoprire la cultura del
territorio attraverso f{guﬂ‘a, Prodotti lavorali con metodi ﬁr@fﬁnﬁﬁ' [afzr essere buoni come
que(ﬁ; di una volta, ﬂenm’m' come [ amore per la nostra terra.

%mafgﬁa Morana

The flavors of Sicilian tradition handed down f/ our fathers to rediscover the culfure of the area fﬁm@ﬁ
Is to be as 'gﬂn.ff as m{fy used to be, _ ﬂﬁﬂufﬂf as love /f}f'" our

taste. Products [;-mm?ﬂaé/ with artisanal metho

fand.
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Societa Agricola Ortobarocco s.r.l.

P.IVA: 01469810889

sede legale: Via Tasca, 7 - 97018 Scicli

sede op.: C.da Corvo. snc - 97018 Cava D aliga
E-mail: info@casamorana.it

Tel: +39 3914785465

www.casamorana.it




